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Il vino rappresenta un elemento millenario dell’affinamento al 

conoscere dell’uomo per migliorare la propria esistenza, quindi, 

come corollario logico e non minore, abbiamo abbinato al bere, il 

mangiare, cercando con semplicità di avvicinare altre colture alla 

conoscenza della cucina italiana attraverso corsi culinari, tenuti da 

cuochi italiani

Nel contesto della residenza settecentesca di famiglia, che sorge 

nella DOC valpolicella, a pochi minuti da Verona e a 40 minuti 

circa da Venezia, è stata allestita una cucina professionale munita 

di 9 postazioni complete, dove i nostri ospiti potranno cimentarsi 

ai fornelli  guidati da mastri chef per spiegare e preparare i piatti 

tradizionali della nostra terra, per poi  visitare le cantine ed i 

giardini all’italiana e  cenare assieme nei saloni della villa con le 

pietanze preparate durante il corso.  

La scuola di cucina dispone di un massimo di 24 posti, numero 

ideale per poter essere seguiti dagli chef e dagli aiuti chef durante 

le lezioni e per rendere ancora più familiare la cena tra amici 

degustando i vini dell’azienda. I viaggi possono essere organizzati 

anche nel fine settimana, dando la possibilità ai vostri clienti di 

visitare Venezia, il Lago di Garda e partecipare agli spettacoli della 

stagione lirica in Arena.

Wine is an element known to man for thousands of years of 

refinement to improve their lives, therefore, as a logical corollary, 

not less, we have combined the drinking, eating, looking simply 

to bring other cultures to the knowledge of italian cuisine 

through cooking courses, taught by italian chefs.

In the context of the eighteenth century’s residence of the family, 

which is located in Valpolicella DOC, a few minutes from Verona 

and 40 minutes from Venice, it was set up a professional kitchen 

fitted with 9 stations complete, where our guests can try their 

hand in the kitchen led by master chef to explain and prepare the 

traditional dishes of our land, and to visit wineries , the tipical 

italian gardens and dine together in the halls of the villa with the 

dishes prepared during the course.

The cooking school has a maximum of 24 seats, the ideal number 

to be followed by the chef and the chef aid during lessons and 

make it even more family dinner with friends tasting the wines of 

our winery.  

The trips can be arranged even on weekends, allowing your 

customers to visit Venice, Lake Garda and presence during the 

opera season in the Arena.


